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Wildkräuterbutter 

Rezept für 4 Personen 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Zubereitung: 15 Minuten 
 

 

Zubereitung 

1. Lasse die Butter bei Raumtemperatur weich werden  

2. Die Wildkräuter fein wiegen oder hacken  

3. In einer Schüssel Butter, Wildkräuter und Salz mischen  

4. Bringe die Butter mit Backpapier in Form.  

5. 1 Stunde lang kühlstellen 

 

 

Vegane Variante: 

Man kann ebenso Margarine verwenden, auch wenn diese nicht ganz 

so geschmacksintensiv ist 

Zutaten 

• Butter: 125g  

• Wildkräuter: 50g 

(Knoblauchsrauke oder 

Schaumkraut)  

• Salz 

• Backpapier 


