Wildkrauterevents Berlin

Gebackener Weillkidse mit Graukresse

Rezept fiir 14 Personen

Zutaten

500g Schafskise /
wellkise

Paniermehl

3 Eler

100g Graukressesamen

Zubereitung: 30 min.

Zubereitung

Stk o=

Eier verquirlen und Schafskise damit einreiben

Kise in der Panade wilzen

Kise in reichlich Bratol anbraten

Graukresse morsern

Rise vorsichtig wenden, aus der Ptanne holen und mit der
Graukresse bestreuen



